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Dalle uve malvasia, trebbiano e grechetto si ottiene questo vino dal 
colore giallo paglierino intenso.  
Sensazioni fruttate e floreali sono evidenti al naso e al palato, esaltate da 
un’ottimo ed equilibrato corpo. 
 

Servire ad una temperatura di 10-12°C.  
Si abbina a primi e secondi a base di pesce. 

 
This wine is the result of a vinification at a controlled temperature of 
Malvasia, Trebbiano and Grechetto grapes; 
 

Serve at a temperature of 10-12°C.  
It goes well with first and main courses with fish. 
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Uvaggio: Malvasia del Lazio, Trebbiano e Grechetto 
Esposizione: Sud-Ovest 
Altitudine: 380 mt. 
Terreno: Argilloso di origine vulcanica 
Giacitura: Collinare 
Densità d’impianto: 4.000 ceppi per ettaro  
Allevamento: Spalliera Semplice 
Acidità: 5 gr/lt 
pH: 3,33 
Solfiti: 90 mg/lt 
Alcool: 13% 
Residuo Zuccherino: 0,2% 
Estratto Secco: 23,4 gr/lt 
Pressatura: soffice 
Fermentazione: lenta a temperatura controllata di 16° 
Maturazione: per quattro mesi in speciali contenitori d’acciaio 
Affinamento: un mese in bottiglia 
Colore: giallo paglierino con riflessi verdolini 
Profumi: intenso fruttato e floreale 
Bottiglie Prodotte: 8.000 
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